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Friithlings Wild- und Barlauchwochen

Wild aus eigener Jagd und heimischen Waldern

Pikantes Jagdeintopfle im Brotlaib
mit Fleisch-Kartoffel-Gemiiseeinlage

Lauwarmer Wildmaultaschensalat
mit Radieschen Lauchzwiebeln und frischen Krautern

Wildtatar vom Rehriicken
mit Birne, Sellerie, Wachtelei und gerostetem Krauter-Lauchbrot
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Flammkuchen , Wilde Sau”
mit gerduchertem Wildschweinschinken und Bdrlauchpesto

Bandnudeln mit Wildbolognese
mit Birnen und frischem Parmesan

Knusprig paniertes Wildschweinschnitzel
mit Bratkartoffeln und Béarlauch-Pilzrahmsol’e

Salat Hubertus
groller bunter Blattsalat mit gegrilltem Rehfilet,
Krauter-Saitlingen und Honig-Pfefferbirnengsalz

Feines Rehragout
mit gebratenen Enoki-Pilzen, Frihlingsgemiise und Pistazien-Spatzle

Geschmorte Wildschweinhaxe
mit Barlauch-Kartoffelstampf und Karotten-Sellerie-Ragodt

Zarter Wildschweinriicken mit Barlauchkruste
Wacholderrahm, Speckrosenkohl und Bandnudeln

Rehbraten in Wacholderrahm
mit gebratenen Serviettenknddeln, Friihlingsgemiise und Preiselbeerapfel

Rosa gebratener Rehriicken
mit Barlauchspatzle und wildem Blumenkohl
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Hagebutten-Ricotta mit Erdbeer-Sorbet

Nougat créeme brilée mit Mango -Passionsfruchtragout und Pistazieneis
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