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Rotes Schloss Jagsthausen

Herbst-/ Winterkarte 2024



Wir wiinschen lhnen einen genussvollen und entspannten
Aufenthalt bei uns.

lhre Familie von Berlichingen

Grofde Salate

GroBer gemischter Salat

Bunte Blattsalate und eine Auswahl knackiger
Rohkostsalate mit Rotes-Schloss“-Orangen-Senf-
Dressing 14,°

... mit gebackenem Ziegenkase und
Preiselbeermarmelade 17,%°

... mit kross gebratenen Wildmaultaschen 17,%

Vorspeisen

Klare Rinderkraftbriihe

mit Krauterfladle 7,%° . .
Zu allen Salaten reichen wir helles

Winterliche Hokkaidocremesuppe Steinofenbaguette und dunkles
vom Laibacher Kiirbis aus biologischem Anbau Sauerteigbaguette
mit Kiirbiskerné! und Kiirbiskernen 8,%°

Kleiner bunter Blattsalat
mit unserem ,,Rotes Schloss”“ Orangen-
Senfdressing - auch als Beilage zu einem Hauptgang 7,%°

Knackiger Feldsalat
mit unserem , Weillen Schloss“ Dressing, gebratenem Speck
und Laugencroutons 13,

,Im Leben geht es um die Liebe, und beim Essen um den Geschmack.
So einfach und gleichzeitig anspruchsvoll ist es ...

Liebe Gaste, liebe GenieRerinnen und Genieller,

wir begriiRen Sie herzlich im Roten Schloss in Jagsthausen.

Zwischen historischen Gebduden, umgeben von einem zauberhaften
Schlosspark, erwartet Sie ein Restaurant mit besonderem Charakter und
unvergleichlichem Ambiente. Wir legen sehr viel Wert darauf, Sie zu verwéhnen
und gliicklich zu machen.




Hauptspeisen

Schwabischer Zwiebelrostbraten
mit LembergersofRe und hausgemachten
Butterspatzle 29,

Knuspriges Schnitzel
vom Schweineriicken mit Pommes Frites 17,%°

Wildgulasch
mit Wurzelgemise, hausgemachte Butterspéatzle und Honig-
Pfefferbirnengsalz 24,%°

Rehbraten in Wachholderrahm
mit gebratenen Semmelknddeln, Wurzelgemise und
Preiselbeerapfel 28,°

. Jagsthauser Wildmaultaschen
Frisch aus dem Ofen' gebraten mit Kartoffelsalat, g’schmalzten Zwiebeln und Sole
herzhaft belegt. 18,%°

Flammbkuchen, frisch aus dem Steinofen
Alle unsere Flammkuchen werden frisch belegt mit Rahm,
Zwiebeln und...

Wildbolognese vom heimischen Wild
mit Birnen und frischem Parmesan 17,%°

Kochertal Forelle
mit Plree von schwarzen Linsen, Pastinaken-Kartoffelragout und
Senf-Dillschaum 26,%°

Original gratiniert - mit gerduchertem Speck und
herzhaftem Emmentaler Kise iberbacken 13,

Parma — mit Parmaschinken, Rucola, getrockneten

Tomaten und Triffelsél 17, Griinkern Kurbis Risotto

mit sautierten Waldpilzen 17,%°

Schiirzenjager - mit frischen Champignons, Knoblauchal,

Kasespatzle
Thymian und herzhaftem Kése iberbacken 14,%° P

mit Jagsthiuser Kase und Réstzwiebeln 16,°

Pikant- mit Chorizo Salami, Chili, Paprikawiirfel und
Bergkase 14,*°

Bitte haben Sie dafiir Verstandnis, dass unsere
Flammkuchen teilweise zeitlich versetzt zu den

anderen Hauptgerichten serviert werden. Also, bitte

nicht warten, sondern einfach anfangen.




Fiir unsere
,StiRen”!

Fur kleine Edelfraulein und Ritter

Schlangenteich
Flidlesuppe 4,

Hofnarr’s Leibgericht
Pasta Bolognese 5,%°

Kriemhild und Siegfried
Spatzle und SoRe 4,%°

Ritterschnitzel
Kinderschnitzel mit Pommes Frites 9,>°

Raubernest
Wildgulasch im Spatzlenest 7,°

Ritterlanzen
Pommes Frites mit Ketchup 5,*°

Trenk Tausendschlag
GrieRbrei mit Apfelmus, Zimt und Zucker 5,%°

Flammkuchen Karlchen
Zum Naschen die ganze Familie mit Apfeln, Zimt und Zucker
11,80

Kleiner Ritter
1 grolRe Kugel Eis (Schoko, Vanille oder Erdbeere) mit einem
Klecks Schlagrahm 3,%°

Dessert

Nougat Creme Brulee
mit Mango-Passionsfruchtragout und Pistazieneis 10,%°

Halbgebackenes Schokotértchen
mit kdstlichem Bananeneis 10,%°

Rotes Schloss Dessertvariation

Die verfihrerische Versuchung -

serviert fur wahre GenieBer mit nur einem Loffel, fur
Verfiihrer auch mit zwei Léffeln 14,%

Flammkuchen Karlchen
mit Apfeln, Zimt und Zucker 11,%°

Flammkuchen Calvados
mit Apfeln, Zimt, Zucker und Calvados flambiert 15,%°




